
LUNCH
B R O O D J E S  T O T  1 6 : 0 0  U U R

CROQUE MADAME 	 9.75
ham, kaas en spiegelei	

CROQUE MONSIEUR	 8.75
ham en kaas	

BROODJES    

RUNDERCARPACCIO	 13.50
met truffelmayonaise, pijnboompitjes en
Parmezaanse kaas

HETE KIP	 13.50	
met paprika en rode ui

PULLED PORK	 15.00
langzaam gegaard varkensvlees met koolsla en cocktailsaus

DRENTSE BLOEDWORST seizoen	 15.50
met appel, spek en stroop geserveerd met brood

12-UURTJE	 15.00	
tomatensoep, rundvleeskroket en brood met beleg

UITSMIJTER 	 13.50	
ham en/of kaas

VITELLO TONNATO	 13.50
kalfsvlees met een romige tonijnmayonaise

GEROOKTE ZALM	 14.50
met rode ui en wasabi-mayonaise

TONIJNSALADE	 13.50
kappertjes, augurk, ei en rode ui

VAL-DIEU	 14.50
met noten, spekjes en zoetzure dressing

GEITENKAAS	 14.50
met honing, noten en vijgen

MEESTERLIJK! GEHAKT	 13.50
met koolsla en zacht pittige saus

CROQUES SOEPEN

ook als voorgerecht te bestellen

MOSTERDSOEP MET SPEKJES	 9.00
TOMATENSOEP	 8.50
UIENSOEP	 9.50

ook als voorgerecht te bestellen

VAL-DIEU	 18.50
met noten, spekjes, appel en 
zoetzure dressing

TONIJN	 16.50	
met verse bladsla, tomaat, komkommer, ei,
rode ui en dressing	

GEITENKAAS	 18.50	
met noten, rode bietjes en frambozendressing 

KROKANTE KIP	 16.50	
met thousand islands dressing 

HOLLANDSE GARNALENKROKETTEN 	 17.50

KAASKROKETTEN	 15.00

RUNDVLEESKROKETTEN	 15.00

SALADES

KROKETTEN

CARPACCIO	 15.00
met rucola, truffelmayonaise, pijnboompitjes en
Parmezaanse kaas

SCAMPI UIT DE OVEN	 15.00
met kruidenboter, parmezaanse kaas en brood

ZALM CARPACCIO 	 15.00
met limoen pesto vinaigrette 

VOORGERECHTEN

wit of bruin

HANDIG OM TE WETEN
Afrekenen per tafel. Tip: stuur een Tikkie! 



DINER
T O T  2 2 : 0 0  U U R 

CLASS ICS

VLAAMS STOOFVLEES	 21.50
runderstoofvlees gemaakt met Gauloise Brune bier
	
BOULETS A LA LIEGEOISE	 24.50	
4 kalfsgehaktballen met een saus van stroop, 
oud bruin bier en spekjes	

SPARERIBS	 26.00	
huisgemarineerde spareribs

SATÉ VARKEN OF KIP	 24.50	
huisgemarineerde saté met pindasaus

SOUVLAKI	 23.50
met Griekse koolsalade en tzatziki

SCHNITZEL (350 GRAM)	 25.50	
met stroganoff-, peper- of champignonroomsaus

BIEFSTUK BLANC BLEU BELGE	 26.50	
met rode wijn, peper, champignon of stroganoffsaus en
seizoensgroenten

OSSENHAASSPIESJES	 25.00	
met rucola, Parmezaanse kaas en truffelolie

ZALMFILET 	 26.00	
op Oosterse wijze met teriyaki saus en zeekraal

FISH & CHIPS	 20.50	
in bierbeslag gefrituurde witvis met friet en 
remouladesaus

VEGAN STOOFPOTJE 	 22.50
jackfruit in zoet-zure saus

GOELASJ “HONGAARSE GOULASH”	 21.50
runderstoofpot met paprika en champignons

HAMBURGER GOUVERNEUR	 18.50
met friet
	
KIPBURGER	 18.50
burger van kip met bacon en bijpassende saus

VEGABURGER	 18.50	
burger gemaakt van paprika, mais, mozzarella en 
chilipoeder met bijpassende saus	

VEGAN BURGER	 18.50	
100% plantaardige hamburger met toppings	

PASTA SCAMPI	 20.50
met kreeftensaus en Parmezaanse kaas
	
VEGA PASTA	 16.50
champignon truffelsaus met pijnboompitjes, 
rucola en Parmezaanse kaas

PASTA BOLOGNESE	 16.50
wortel, Bleekselderij, Tomaten en runder gehakt 

CRÈME BRÛLÉE	 8.50
vanille custard met een gekaramelliseerde laag suiker
	
CHEESECAKE	 8.50
wisselende smaken bereid met bier

DESSERT VAN DE CHEF	 9.00
wisselend dessert

VEGAN DESSERT	 8.50
chocolade ganache taart

KAASPLANKJE	 15.00
5 soorten kaas

SUPPLEMENT FRIET	 4.00

PUNTZAK FRIET met mayonaise	 6.00

EXTRA SAUS 	 5.00	
kies uit stroganoff-, peper-, champignonroomsaus  
of rode wijnsaus	

MAYONAISE OF KETCHUP	 1.00

BURGERS

PASTA

EXTRA

NAGERECHTEN

ALLERGENEN? 
Laat het ons weten, dan houden wij er rekening mee. 



HOPPAS
B E L G I S C H E  TA PA S  �( H O P  &  TA PA S  =  H O P PA S )

te bestellen tot sluitingstijd keuken

KAASBLOKJES 	 10.00
met mosterd en Amsterdamse uitjes	

GEHAKTBAL met mosterd	   9.50
	
PORTIE OLIJVEN	 8.50

BOERENBROOD	 6.50
met tapenade en kruidenboter	

MACHO NACHO 	 normaal 12.50 - xxl 16.50	
met kaas en guacamole 
	
NACHO PIKANT 	 normaal 14.00 - xxl 17.00
met kaas, pikante salsa, 
crème fraîche en jalapeños

NACHO GEHAKT 	 normaal 15.00 - xxl 18.00
met kaas, gehakt, kidney beans 
en guacamole

AMBACHTELIJKE BITTERBALLEN 	
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

LUXE BITTERGARNITUUR diverse soorten
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

VEGAN BITTERBALLEN CAS & KAS 	
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

KROKANTE KIPSTUKJES 	 13.50
5 stuks, geserveerd met chilimayonaise

MINI-KAASSOUFFLÉS
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

CHICKENWINGS 	 13.50
huisgemaakte chickenwings met chilimayonaise	

SPARERIBS 	 13.50
in Brugse Zot huisgemarineerde spareribs	

CALAMARIS 	 12.50
calamaris gepaneerd en gekruid

OM TE  DELENPLANKEN

BIERPLANK	 normaal 19.50 - groot 25.50
met 3 bitterballen, calamaris, 
olijven, kaas, worst, nachos en mosterd
	
LIMBURGSE PLANK 	 29.50
met diverse streekproducten uit Limburg

COMBINATIE VLEES- EN KAASPLANK	 29.50	
rijkelijk gevulde plank met diverse vleeswaren en 
kazen, geserveerd met boeren- en notenbrood

PLANK VAN DE CHEF	 Rnormaal 25.00 - groot 32.00

HANDIG OM TE WETEN
Afrekenen per tafel. Tip: stuur een Tikkie!
Wij accepteren geen €200 en €500 biljetten.

Kassaprijs is de juiste prijs.  
Onder voorbehoud van spel- en drukfouten. 

KAASPLANK
DÉ ULTIEME KAASPLANK	 29.50
met 5 soorten ambachtelijke Belgische kazen



KAASBLOKJES 	 10.00
met mosterd en Amsterdamse uitjes	

GEHAKTBAL met mosterd	 9.50
	
AMBACHTELIJKE BITTERBALLEN 	
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

VEGAN BITTERBALLEN CAS & KAS 	
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

LUXE BITTERGARNITUUR diverse soorten
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

MINI-KAASSOUFFLÉS
8 stuks 	 10.00
16 stuks 	 20.00

HOPPAS
B E L G I S C H E  TA PA S  �( H O P  &  TA PA S  =  H O P PA S )

te bestellen tot sluitingstijd keuken

Share jouw #degouverneurmaastricht moment! 
Volg ons op Instagram & Facebook.

FR IET JES
PUNTZAK FRIET met Belgische mayo	 6.00.
te bestellen tot sluitingstijd keuken  

Onze keuken is op zondag tot en met woensdag 
geopend tot 23:00 uur. Op donderdag tot en met
zaterdag tot 00:00 uur. 

Lunch is tot 16:00 uur en diner tot 22:00 uur. 

OPENINGST I JDEN 
KEUKEN

ONZE T IP !
PLANK VAN
DE CHEF

BAR  SNACKS 


